
RESTAURANT & BAR

MITTAGSTISCH
MO - SA 11:30 - 14:30

(außer an Sonn- und Feiertagen)

Suflaki & Gyros
1 Fleischspieß und Gyros, dazu Zaziki

16.5

Suzukia (Hackfleisch)
mit Metaxasauce

16.5

Zanderfilet 20.5

mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln

C,G

C, G

Hähnchenbrustfilet (gegrillt)
mit Metaxasauce

17.5

Leber (vom Kalb - gegrillt)
mit gerösteten Zwiebeln und Zaziki

17.5C,G

Gyros überbacken
Mit Metaxasauce und Käse überbacken

16.0

Gyros mit Zaziki 15.5300.
Hausgemachtes Gyros nach traditioneller Art

301.

302.

303.

304.

305.

306.

(Alle Gerichte werden mit Reis und Krautsalat als Beilage serviert)

Pizza Mista 15.0
Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Schinken u. Champignons

C, G307.

Weitere Gerichte finden Sie in unserer regulären
Speisekarte und diese können jederzeit bestellt werden.



SUPPEN
Minestrone
Gemüsesuppe

7.0

Zuppa di pomodoro
Tomatensuppe

7.0

SALATE

Gemischter Salat 9.5

Insalata con pollo
Gemischter Salat, Oliven, Peperoni mit
Hähnchenbruststreifen, Essig & Öl

16.0

Griechischer Bauernsalat
grüner Salat, Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni,
Fetakäse, Zwiebeln, Essig & Öl

15.5

Veganer Salat
grüner Salat, Falafeln, Tomaten, Gurken, Oliven,
Peperoni, Zwiebeln, mit Essig & Öl

16.5

1.

2.

4.

5.

6.

9.

Insalata di tonno
Gemischter Salat mit Thunfisch, Oliven, Peperoni,
Essig & Öl

16.07.

G

G

D

Hausgemachter Krautsalat 8.53.



VORSPEISEN

Bruschetta
Geröstetes Brot mit Tomate

8.5

Insalata Caprese
Mozzarella auf Tomaten mit Basilikum

11.0

Antipasto misto 18.5

10.

11.

12.
Verschiedene italienische Vorspeisen

Carpaccio classico 14.513.
Hauchdünn geschnittenes Rindefilet mit Olivenöl,
Zitrone, Rucola & Parmesan

Vitello tonnato 14.514.
Gekochtes, dünn aufgeschnittenes Kalbsfleisch
mit Thunfischsauce

Zaziki 7.015.

Oliven und Peperoni 6.516.

Fetakäse (mit Olivenöl) 9.517.
mit Oliven und Peperoni

Fetakäse aus dem Ofen 11.518.
mit Tomaten und Goudakäse überbacken

Peperes mit Zaziki 10.519.
gegrillte Peperoni mit Knoblauchsauce

A

G

A,G

G

C,D,G

G

G

Antipasto Portofino 21.512A.
Versch. Käsesorten, Weintrauben,
Honigmelone mit Parmaschinken, Oliven

A,G

Zu jeder Vorspeise servieren wir hausgemachtes Focaccia-Pizzabrot.



PIZZA

Pizza Margherita
Tomatensauce, Fior di Latte (italienischer Mozzarella)

11.520.

Pizza Tonno Bianco 14.522.
Parmesansauce, Thunfisch, Zwiebeln, Fior di Latte

Pizza Ortolana 15.523.
Tomatensauce, Aubergine, Zucchini, Paprika,
hausgemachte Kartoffeln aus dem Ofen, Fior di Latte 

Pizza Portofino 16.527.
Tomatensauce, Hähnchenfiletstreifen, Brokkoli,
Hollandaise-Sauce, Fior di Latte

Pizza Italia 16.524.
Parmesansauce, Mozzarella di Bufala, Parmaschinken,
Cherrytomaten, Rucola und Parmesan

Pizza Capricciota Bianco 15.525.
Parmesansauce, Prosciutto, Artischocken,
Oliven, Fior di Latte

Pizza Funghi Bianco 13.021.
Parmesansauce, Champignons, Fior di Latte

Pizza Caprese 15.026.
Parmesansauce, Cherrytomaten , Mozzarella di
Bufala

A,G

A,G

A,D,G

A,G

A,G

A,G

A,G

A,C,G

Jede Pizza kann nach Belieben mit extra Zutaten belegt werden.

Fior di Latte ist ein milder, cremiger Mozzarella aus Napoli –
perfekt schmelzend und ideal für Pizza.

Pizza Salame
Tomatensauce, Fior di Latte, Salami

13.520A. A,G

Pizza Prosciutto
Tomatensauce, Fior di Latte, Schinken

13.520B. A,G

https://www.gutekueche.ch/pizza-prosciutto-rezept-546


Calzone 15.531.
Tomatensauce, Prosciutto, Salami, Champignons,
Fior di Latte

Pizza Tartufo 19.530.
Parmesansauce, Trüffelcreme, Fior
di Latte

PIZZA

Pizza Napoli 15.529.
Tomatensauce, Sardellen, Kapern, Oliven,
Fior di Latte

Fior di Latte +2.5 | Mozzarella di Bufala +3 | Burrata +4 |

Parmaschinken +3.5 | Rucola + 2 | Salami +2.5 | Prosciutto

(Schinken) +2.5 | Thunfisch +2.5 | Artischocken +2 | Oliven +2 |

Kapern +2 | Zwiebeln +1.5 | Knoblauch +1.5 | Aubergine +2.5 |

Zucchini +2.5 | Sardellen +2.5 | Kartoffeln aus dem Ofen +2.5

| Hollandaise-Sauce +2 | Champignons +2 | Jalapenos + 3

Extras

A,D,G,L

A,G

A,G

Pizza Quattro Formaggi 15.537.
Tomatensauce, versch. Käsesorten

Calzone Gyros 16.535.
Tomatensauce, Gyros, Zwiebeln, Fior di Latte

A,G

Pizza Gyros 16.036.
Metaxasauce, Gyros, Zwiebeln

Pizza Salmone e Spinaci 16.538.
Parmesansauce, Lachsfilet, Spinat, Knoblauch

Pizza Frutti di Mare 16.028.
Tomatensauce, verschiedene Meeresfrüchte,
Cherrytomaten, Fior di Latte

A,B,D,G

https://www.burnhard.com/de/rezepte/pizza/pizza-quattro-formaggi
https://www.burnhard.com/de/rezepte/pizza/pizza-quattro-formaggi


GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN

Suflaki
2 Fleischspieße nach griechischer Art, dazu
Zaziki

19.0

Suzukia (Hackfleisch)
Suzukia mit Metaxasauce

19.5

Bifteki 20.5

40.

41.

42.
Hackfleisch mit Fetakäse gefüllt, dazu
Metaxasauce

C,G

C, G

Hähnchen-Suflaki
2 Hähnchen-Spieße nach griechischer Art, dazu
Zaziki

20.540A.

(Alle Gerichte werden mit Reis und Krautsalat als Beilage serviert)

Bifteki überbacken 22.542A.
Hackfleisch mit Fetakäse gefüllt, dazu
Metaxasauce und Käse überbacken

C, G

Suzukia überbacken
Suzukia mit Champignons, Metaxasauce und
Käse überbacken

21.541A.
C,G

Gyros überbacken
Mit Metaxasauce und Käse überbacken

19.039A.

Gyros mit Zaziki 18.039.
Hausgemachtes Gyros nach traditioneller Art

Hähnchenbrustfilet überbacken 23.543A.
mit Metaxasauce und Käse überbacken

G

Hähnchenbrustfilet (gegrillt) 21.543.
mit Metaxasauce

G



FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
Pizza Margherita
Tomatensauce, Fior di Latte (italienischer Mozzarella)

8.532.

(Mit Salami, Schinken oder Thunfisch +2.5 €)

Spaghetti mit Tomatensauce 8.033.

1 Hähnchenbrustfilet mit Pommes 10.534.

A,G

A

(bis 14 Jahre)

Lamm-Platte für 2 Personen 75.0
verschiedene Lammfleischsorten in Rotweinsauce,
dazu Pommes und Zaziki

Grill-Platte für 2 Personen 55.046.
Gyros, 2 Suflaki, 2 Suzukia, 2 Hähnchenfilets, 2
Leber dazu Pommes und Zaziki

47.

C,G

G

Dionysos-Teller 24.545.
Gyros, 1 Suflaki, 1 Suzukia, 1 Lammkotelett, dazu Zaziki

C

Thessaloniki-Teller 24.545A.
Gyros, 1 Suflaki, 1 Hähnchenfilet, 1 Leber dazu Zaziki

C

Leber (vom Kalb - gegrillt) 22.544.
mit Zaziki, dazu geröstete Zwiebeln

G

Gyros mit Pommes 9.534A.

GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN
(Alle Gerichte werden mit Reis und Krautsalat als Beilage serviert)

Grill-Platte für 4 Personen 120.0
Gyros, 2 Suflaki, 4 Suzukia, 4 Hähnchenfilets, 4 Leber,
4 Lammkoteletts dazu Pommes und Zaziki

48. G



PASTA

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti mit Speck, Ei und Parmesan

15.0

Spaghetti ai frutti di mare 15.5

50.

51.
Spaghetti mit Meeresfrüchten in Knoblauch-Öl
Sauce und Kirschtomaten

Pappardelle ai funghi e pollo 15.552.
Breite Bandnudeln mit Hähnchenbrust in
Champignon-Rahmsauce

Pappardelle al salmone 16.553.
Breite Bandnudeln mit Lachs in Sahnesauce

Ravioli con ricotta e spinaci 15.555.
Teigtaschennudeln mit Ricotta Käse und Spinat gefüllt,
serviert in einer Käse-Sahne Sauce

Lasagna classica 16.056.
Italienischer Nudelauflauf (Rinderhackfleisch)

Penne Arrabbiata 15.054.
Tomatensauce, Knoblauch, Chili, Olivenöl

A, C, G

A, B, D, G

A, G

 A, D, G

A

A, C, G

A, C, G

Penne Quattro Formaggi 15.557.
Penne mit versch. Käsesorten

A, C, G

https://www.chefkoch.de/rezepte/616061161674198/Rigatoni-ai-Quattro-Formaggi.html


VOM LAMM
Lammfilet mit Rotweinsauce
mit Rotweinsauce, Preiselbeeren und Fetakäse
überbacken, dazu Kartoffelgratin

33.5

Lammkoteletts mit Zaziki 29.5

60.

61.

VOM RIND
Rinderfilet mit Kräuterbutter
wahlweise mit Rotweinsauce, dazu Kartoffelgratin

36.563.

Rumpsteak mit Kräuterbutter
wahlweise mit Pfeffersauce, dazu  Kartoffelgratin

32.564.

VOM KALB
Saltimbocca alla Romana
“Kalbsschnitzel” mit Parmaschinken und Salbei
in Weißweinsauce, dazu Kartoffelgratin

31.565.

Lammhaxe mit dicken Bohnen 27.562.
mit Fetakäse überbacken aus dem Ofen

G

G

G

G, L

G, L

A, G

dazu Pommes frites

Trilogia Fileto
Zartes Rinder-, Lamm- und Hähnchenfilet,
saftig gegrillt, serviert mit cremigem
Kartoffelgratin und feiner Pfeffersauce.

42.566. A, G

FILET-SPEZIALITÄT DES HAUSES



FISCH
Gegrillte Garnelen
mit Spaghetti in Knoblauch-Öl-Sauce

25.5

Lachsfilet - gegrillt 26.5

70.

72.
mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln

Zanderfilet 29.573.
mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln

Calamaria paniert
mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln

23.571.

A, B, D, G

D, G

D, G

A, B, G

BEILAGEN

Gegrilltes Gemüse

Pommes frites

Kartoffelgratin

Folienkartoffel mit Zaziki

Griechischer Reis100.

101.

102.

103.

104.

Hausgemachte Kartoffeln105.

Dicke Bohnen mit Fetakäse (Gigantes)106.

4.5

5.5

4.5

6.5

7.5

6.5

8.5

Focaccia-Pizzabrot107. 5.0

Beilagensalat108. 5.5



DESSERT
Vanilleeis
mit Schokoladensauce und Sahne

7.580.

Tiramisu 8.582.

Galaktoboureko
griechischer Kuchen, warm serviert mit Vanilleeis
und Sahne

9.581.

Italienischer Klassiker

Griechischer Joghurt 8.583.
mit Honig & Walnüssen

C, G, 1

A, C, G

A, C, G

G, 8

SAUCEN

Rotweinsauce

Champignonsauce

Pfeffersauce

Metaxasauce110.

111.

112.

113.

5.0

5.0

5.0

5.0

Affogato 6.584.
Kombination von heißem Espresso und
Vanilleeis



APÉRITIFS
Prosecco 5.50,1L

Martini 4.55cl

Campari O 6.50,2L

Campari Soda 6.50,2L

Aperol Spritz 7.50,2L

Lillet Wildberry 7.50,2L

Crodino Spritz (alk. frei) 7.00,2L

ERFRISCHUNGS GETRÄNKE
Gerolsteiner Mineralwasser 3.00,25L

Sprite 3.20,2L

Bitter Lemon 3.40,2L

Ginger Ale 3.40,2L

Tonic Water 3.40,2L

Coca Cola 3.2 / 4.50,2L/0,4L”

Fanta 3.20,2L

Coca Cola Zero 3.20,2L

Gerolsteiner Mineralwasser 7.50,75L
Sprudel o. Naturell

Fruchtsäfte:
Apfel, Orange, Rhabarber,
Mango, Maracuja, Johannisbere

3.40,2L

0,4L 5.0

Alle Säfte auch als Schorle erhältlich

L

L

L

L

L

L

L

Sarti Spritz 7.50,2LL

Campari Spritz 7.50,2LL



BIERE (VOM FASS)
König Pilsener 3.50,3L

König Pilsener Alster

0,4L 4.5

3.50,3L

0,4L 4.5

FLASCHENBIERE
König Pilsener (alkoholfrei) 3.50,33L

Benediktiner Weißbier 5.50,5L

(natur, dunkel, alkoholfrei)

WEINE
Hauswein weiß trocken 7.20,2L

Hauswein rot trocken 7.20,2L

WEI  WEINEß
Pinot Grigio 7.2 / 27.0  0,2L / 0,75L

Frisch, fruchtig und ausgewogen mit
feiner Apfelnote.

Lugana 7.8 / 29.0  0,2L / 0,75L

Elegant und harmonisch, mit feiner
Zitrusnote und milder Säure.

A

A

A

L

L

L

L

Benediktiner Helles 3.80,33L
A

Benediktiner Helles alkoholfrei 0,33L 3.8



Grauburgunder 7.2 / 27.0  0,2L / 0,75L

Vollmundig, rund und angenehm weich im
Abgang.

Riesling 7.2 / 27.0  0,2L / 0,75L

Frisch und lebendig mit feiner Fruchtsüße
und harmonischer Säure.

ROTWEINE
Merlot 7.2 / 27.0  0,2L / 0,75L

Weich und rund, mit milden Tanninen
und Noten von reifen Beeren.

Montepulciano d’Abruzzo 7.4 / 27.5  0,2L / 0,75L

Kräftig, aromatisch und ausgewogen mit
feiner Würze.

Primitivo 7.6 / 28.5  0,2L / 0,75L

Samtig und kraftvoll, mit Aromen von reifen
Pflaumen und Beeren.

WEI  WEINEß
L

L

L

L

L

Imiglykos (lieblich) 7.6 / 28.5  0,2L / 0,75L

Ein harmonischer Rotwein mit fruchtigen
Aromen und angenehm weichem Abgang.

Imiglykos (lieblich) 7.6 / 28.5  0,2L / 0,75L

Ein harmonischer Weißwein mit fruchtigen
Aromen und einer feinen Süße im Abgang.



SPIRITUOSEN
Amaretto 3.02cl

Limoncello 3.02cl

Ramazzotti 3.02cl

Sambuca 3.02cl

Wodka 3.02cl

Averna 3.02cl

Grappa 3.52cl

Fernet Branca 3.02cl

Jack Daniels 3.02cl

Baileys 3.02cl

Metaxa 5*/7* 3.0 / 4.52cl

Ouzo 3.02cl

Gin 3.02cl

Alle Spirituosen auch als Longdrink für 8,00 €.

HEI  E GETRÄNKE
Espresso 2.9

Latte macchiato 4.4

Kaffee 3.3

Tee (verschiedene Sorten) 3.2

Espresso macchiato 3.3

Cappuccino 3.8

Doppio Espresso 4.5

ß

H

G

G

G

G

Jägermeister 3.02cl



ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Allergene
A = Glutenhaltiges Getreide
B = Krebstiere
C = Eier
D = Fisch
E = Erdnüsse
F = Soja
G = Milch (einschließlich Laktose)
H = Schalenfrüchte
I = Sellerie
J = Senf
K = Sesamsamen
L = Schwefeldioxid/Sulfite
M = Lupinen
N = Weichtiere

Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoff
2 = mit Konservierungsstoff
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstärker
5 = geschwefelt
6 = gewachst
7 = Phosphate
8 = enthält Süßungsmittel
9 = enthält Phenylalanin

HAUSGEMACHTE LIMOS

Himbeer-Limette 6.5

Erdbeer-Granatapfel 6.5

Kokosnuss-Ananas 6.5

Mango-Maracuja 6.5


	MITTAGSTISCH
	MO - SA 11:30 - 14:30
	(außer an Sonn- und Feiertagen)
	(Alle Gerichte werden mit Reis und Krautsalat als Beilage serviert)

	300.
	Gyros mit Zaziki
	Hausgemachtes Gyros nach traditioneller Art

	Gyros überbacken
	301.
	Mit Metaxasauce und Käse überbacken
	15.5
	16.0


	Suflaki & Gyros
	302.
	1 Fleischspieß und Gyros, dazu Zaziki
	16.5


	Hähnchenbrustfilet (gegrillt)
	303.
	mit Metaxasauce
	17.5


	Suzukia (Hackfleisch)
	304.
	mit Metaxasauce
	16.5


	Leber (vom Kalb - gegrillt)
	305.
	mit gerösteten Zwiebeln und Zaziki
	17.5


	Zanderfilet
	306.
	mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln
	20.5


	Pizza Mista
	307.
	15.0
	Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Schinken u. Champignons
	Weitere Gerichte finden Sie in unserer regulären Speisekarte und diese können jederzeit bestellt werden.


	SUPPEN
	1.
	Minestrone
	2.
	Zuppa di pomodoro

	SALATE
	3.
	Hausgemachter Krautsalat
	4.
	Gemischter Salat
	5.
	Griechischer Bauernsalat
	6.
	Insalata con pollo
	7.
	Insalata di tonno
	9.
	Veganer Salat

	VORSPEISEN
	Zu jeder Vorspeise servieren wir hausgemachtes Focaccia-Pizzabrot.
	10.
	Bruschetta
	Geröstetes Brot mit Tomate
	8.5

	11.
	Insalata Caprese
	11.0
	Mozzarella auf Tomaten mit Basilikum

	12.
	Antipasto misto
	Verschiedene italienische Vorspeisen
	18.5

	12A.
	Antipasto Portofino
	Versch. Käsesorten, Weintrauben, Honigmelone mit Parmaschinken, Oliven
	21.5

	13.
	Carpaccio classico
	14.5
	Hauchdünn geschnittenes Rindefilet mit Olivenöl, Zitrone, Rucola & Parmesan

	14.
	15.
	16.
	17.
	18.
	19.
	Vitello tonnato
	Gekochtes, dünn aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischsauce
	14.5

	Zaziki
	7.0

	Oliven und Peperoni
	6.5

	Fetakäse (mit Olivenöl)
	mit Oliven und Peperoni
	9.5

	Fetakäse aus dem Ofen
	mit Tomaten und Goudakäse überbacken
	11.5

	Peperes mit Zaziki
	gegrillte Peperoni mit Knoblauchsauce
	10.5



	Pizza Prosciutto
	Pizza Gyros
	Pizza Quattro Formaggi
	Pizza Salmone e Spinaci

	GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN
	(Alle Gerichte werden mit Reis und Krautsalat als Beilage serviert)
	39.
	39A.
	Gyros mit Zaziki
	Hausgemachtes Gyros nach traditioneller Art

	Gyros überbacken
	Mit Metaxasauce und Käse überbacken
	18.0
	19.0


	40.
	Suflaki
	2 Fleischspieße nach griechischer Art, dazu Zaziki


	40A.
	Hähnchen-Suflaki
	2 Hähnchen-Spieße nach griechischer Art, dazu Zaziki
	19.0
	20.5


	41.
	Suzukia (Hackfleisch)
	Suzukia mit Metaxasauce
	19.5



	41A.
	Suzukia überbacken
	Suzukia mit Champignons, Metaxasauce und Käse überbacken
	21.5


	42.
	Bifteki
	20.5
	Hackfleisch mit Fetakäse gefüllt, dazu Metaxasauce


	42A.
	Bifteki überbacken
	22.5
	Hackfleisch mit Fetakäse gefüllt, dazu Metaxasauce und Käse überbacken

	43.

	43A.
	Hähnchenbrustfilet (gegrillt)
	mit Metaxasauce

	Hähnchenbrustfilet überbacken
	mit Metaxasauce und Käse überbacken
	21.5
	23.5




	GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN
	(Alle Gerichte werden mit Reis und Krautsalat als Beilage serviert)
	44.
	Leber (vom Kalb - gegrillt)
	mit Zaziki, dazu geröstete Zwiebeln
	22.5


	45.
	45A.
	Dionysos-Teller
	Gyros, 1 Suflaki, 1 Suzukia, 1 Lammkotelett, dazu Zaziki
	24.5


	Thessaloniki-Teller
	24.5
	Gyros, 1 Suflaki, 1 Hähnchenfilet, 1 Leber dazu Zaziki

	46.
	Grill-Platte für 2 Personen
	Gyros, 2 Suflaki, 2 Suzukia, 2 Hähnchenfilets, 2 Leber dazu Pommes und Zaziki
	55.0


	47.
	Lamm-Platte für 2 Personen
	verschiedene Lammfleischsorten in Rotweinsauce, dazu Pommes und Zaziki
	75.0


	48.
	Grill-Platte für 4 Personen
	Gyros, 2 Suflaki, 4 Suzukia, 4 Hähnchenfilets, 4 Leber, 4 Lammkoteletts dazu Pommes und Zaziki
	120.0


	32.

	FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
	Pizza Margherita
	8.5
	Tomatensauce, Fior di Latte (italienischer Mozzarella)
	(Mit Salami, Schinken oder Thunfisch +2.5 €)

	33.
	Spaghetti mit Tomatensauce
	34.
	1 Hähnchenbrustfilet mit Pommes
	34A.
	Gyros mit Pommes
	8.0
	10.5
	9.5



	50.
	51.
	52.
	53.
	54.
	55.
	56.
	57.

	PASTA
	Spaghetti alla carbonara
	15.0
	Spaghetti mit Speck, Ei und Parmesan

	Spaghetti ai frutti di mare
	15.5
	Spaghetti mit Meeresfrüchten in Knoblauch-Öl Sauce und Kirschtomaten

	Pappardelle ai funghi e pollo
	15.5
	Breite Bandnudeln mit Hähnchenbrust in Champignon-Rahmsauce

	Pappardelle al salmone
	16.5
	Breite Bandnudeln mit Lachs in Sahnesauce

	Penne Arrabbiata
	15.0
	Tomatensauce, Knoblauch, Chili, Olivenöl

	Ravioli con ricotta e spinaci
	15.5
	Teigtaschennudeln mit Ricotta Käse und Spinat gefüllt, serviert in einer Käse-Sahne Sauce

	Lasagna classica
	16.0
	Italienischer Nudelauflauf (Rinderhackfleisch)

	Penne Quattro Formaggi
	15.5
	Penne mit versch. Käsesorten
	60.


	VOM LAMM
	Lammfilet mit Rotweinsauce
	mit Rotweinsauce, Preiselbeeren und Fetakäse überbacken, dazu Kartoffelgratin

	61.
	Lammkoteletts mit Zaziki
	dazu Pommes frites

	62.
	Lammhaxe mit dicken Bohnen
	mit Fetakäse überbacken aus dem Ofen
	33.5
	29.5
	27.5


	63.

	VOM RIND
	Rinderfilet mit Kräuterbutter
	36.5
	wahlweise mit Rotweinsauce, dazu Kartoffelgratin

	64.
	Rumpsteak mit Kräuterbutter
	32.5
	wahlweise mit Pfeffersauce, dazu  Kartoffelgratin


	VOM KALB
	65.
	Saltimbocca alla Romana
	“Kalbsschnitzel” mit Parmaschinken und Salbei in Weißweinsauce, dazu Kartoffelgratin
	31.5



	FILET-SPEZIALITÄT DES HAUSES
	66.
	Trilogia Fileto
	Zartes Rinder-, Lamm- und Hähnchenfilet, saftig gegrillt, serviert mit cremigem Kartoffelgratin und feiner Pfeffersauce.
	42.5


	70.
	71.
	72.
	73.

	FISCH
	Gegrillte Garnelen
	mit Spaghetti in Knoblauch-Öl-Sauce
	25.5

	Calamaria paniert
	mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln
	23.5

	Lachsfilet - gegrillt
	mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln
	26.5

	Zanderfilet
	mit Zaziki und hausgemachten Kartoffeln
	29.5

	100.
	101.
	102.
	103.
	104.
	105.
	106.
	107.
	108.

	BEILAGEN
	Griechischer Reis
	Gegrilltes Gemüse
	Pommes frites
	Kartoffelgratin
	Folienkartoffel mit Zaziki
	Hausgemachte Kartoffeln
	Dicke Bohnen mit Fetakäse (Gigantes)
	Focaccia-Pizzabrot
	Beilagensalat
	4.5
	5.5
	4.5
	6.5
	7.5
	6.5
	8.5
	5.0
	5.5


	SAUCEN
	110.
	Metaxasauce
	111.
	Rotweinsauce
	112.
	Champignonsauce
	113.
	Pfeffersauce
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0

	80.
	81.
	82.
	83.
	84.

	DESSERT
	Vanilleeis
	mit Schokoladensauce und Sahne
	7.5

	Galaktoboureko
	griechischer Kuchen, warm serviert mit Vanilleeis und Sahne
	9.5

	Tiramisu
	Italienischer Klassiker
	8.5

	Griechischer Joghurt
	mit Honig & Walnüssen
	8.5

	Affogato
	Kombination von heißem Espresso und Vanilleeis
	6.5


	APÉRITIFS
	Prosecco
	0,1L

	Aperol Spritz
	0,2L

	Crodino Spritz (alk. frei)
	0,2L

	Sarti Spritz
	0,2L

	Campari Spritz
	0,2L

	Lillet Wildberry
	0,2L

	Martini
	5cl
	5.5
	7.5
	7.0
	7.5
	7.5
	7.5
	4.5

	Campari O
	Campari Soda
	0,2L
	0,2L
	6.5
	6.5



	ERFRISCHUNGS GETRÄNKE
	Gerolsteiner Mineralwasser
	0,25L
	3.0


	Gerolsteiner Mineralwasser
	0,75L

	Coca Cola
	0,2L/0,4L”

	Coca Cola Zero
	0,2L

	Fanta
	0,2L

	Sprite
	0,2L

	Bitter Lemon
	0,2L

	Ginger Ale
	0,2L
	7.5
	3.2 / 4.5
	3.2
	3.2
	3.2
	3.4
	3.4


	Tonic Water
	0,2L
	3.4


	Fruchtsäfte: Apfel, Orange, Rhabarber, Mango, Maracuja, Johannisbere
	0,2L
	0,4L
	3.4
	5.0


	Alle Säfte auch als Schorle erhältlich

	BIERE (VOM FASS)
	König Pilsener
	0,3L
	0,4L

	König Pilsener Alster
	0,3L
	0,4L


	FLASCHENBIERE
	König Pilsener (alkoholfrei)
	0,33L

	Benediktiner Weißbier
	(natur, dunkel, alkoholfrei)
	0,5L

	Benediktiner Helles
	0,33L

	Benediktiner Helles alkoholfrei
	0,33L


	WEINE
	Hauswein weiß trocken
	0,2L

	Hauswein rot trocken
	0,2L


	WEI  WEINE
	Pinot Grigio
	0,2L / 0,75L

	Frisch, fruchtig und ausgewogen mit feiner Apfelnote.
	Lugana
	0,2L / 0,75L

	Elegant und harmonisch, mit feiner Zitrusnote und milder Säure.

	WEI  WEINE
	Grauburgunder
	0,2L / 0,75L

	Vollmundig, rund und angenehm weich im Abgang.
	Riesling
	0,2L / 0,75L

	Frisch und lebendig mit feiner Fruchtsüße und harmonischer Säure.
	Imiglykos (lieblich)
	0,2L / 0,75L

	Ein harmonischer Weißwein mit fruchtigen Aromen und einer feinen Süße im Abgang.

	ROTWEINE
	Merlot
	0,2L / 0,75L

	Weich und rund, mit milden Tanninen und Noten von reifen Beeren.
	Montepulciano d’Abruzzo
	0,2L / 0,75L

	Kräftig, aromatisch und ausgewogen mit feiner Würze.
	Primitivo
	0,2L / 0,75L

	Samtig und kraftvoll, mit Aromen von reifen Pflaumen und Beeren.
	Imiglykos (lieblich)
	0,2L / 0,75L

	Ein harmonischer Rotwein mit fruchtigen Aromen und angenehm weichem Abgang.

	SPIRITUOSEN
	Amaretto
	Averna
	Fernet Branca
	Grappa
	Limoncello
	Ramazzotti
	Sambuca
	Wodka
	Jack Daniels
	Baileys
	Metaxa 5*/7*
	Ouzo
	Gin
	Jägermeister
	Alle Spirituosen auch als Longdrink für 8,00 €.

	HEI  E GETRÄNKE
	Espresso
	Espresso macchiato
	Doppio Espresso
	Cappuccino
	Latte macchiato
	Kaffee
	Tee (verschiedene Sorten)

	HAUSGEMACHTE LIMOS
	Himbeer-Limette
	Erdbeer-Granatapfel
	Mango-Maracuja
	Kokosnuss-Ananas
	ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE


